VOLKSHAVS
1914

RESTAVRANT | BAR

Unser Haus ist stolz darauf, mit dem Label «Fait Maison» ausgezeichnet zu sein. Mit Leidenschaft fir echtes
Kiichenhandwerk bereitet unser Kiichenteam die Gerichte aus Rohprodukten und traditionellen Kiichenzutaten zu.
Ausnahmen kennzeichnen wir transparent mit einem Stern (*).

HERBST IM VOLKSHALS
VORSPEISEN

Lebackener Kiirbis, Burrata la 19
Berner Waldhonig, Piemonteser Haselniisse

Hirsch-Carpaccio B 2|

Rucolapesto, Parmesan

Rindstatar mit Briochetoast und Olivenbutter 24 29
Auf Wunsch servieren wir lhnen Lognac oder Lalvados dazu

SUPPEN

Tagessuppe 3
Kiirbissuppe mit Kiirbis-Chutney I
SALATE

Griiner Salat 0

French- oder ltalien Dressing, Crodtons, Kerne

Gemischter Salat Vi
French- oder Italien Dressing, Crodtons, Kerne

Niisslisalat, French Dressing, Speck, gekochtes Ei, Crodtons B
"Schiissel” Volkshaussalat 19

Blattsalat mit French Dressing, Friichten, geriistete Niisse, Gemiisestreifen, Hobelkase

mit Rohschinken 23
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VOLKSHAUSKLASSIKER .

Gebratene Eglifilet aus Raron 3b 4h

Beurre Blanc, Blattspinat, Eierschwamme, Cherrytomaten, Salzkartoffeln

Das zarte Fleisch der "Valperca Egli" vergeht auf der Zunge und erinnert an die Eglifilets in den
Seerestaurants unserer Kindheit. Die « Perche Lo& » wachsen im sauberen Wasser aus dem
Litschbergmassiv auf und sind aus kontrollierter Schweizer Produktion. Sie verzichten
vollstandig auf den Einsatz von Antibiotika und Medikamenten. lhre innovative Methode
respektiert die Wirde des Tieres und garantiert ein Produkt von iberragender Qualitat und
aussergewihnlichem Geschmack.

Original Ziircher Kalbsgeschnetzeltes 34 42
Champignons, Butterristi
Auf Wunsch ohne Nieren erhéltlich

Leschnetzelte Kalbsleber , Ankelaberli” 29 37
Butterristi
Original Kalbswienerschnitzel 43

Wahlweise hausgemachte Volkshaus Pommes oder Kartoffel-Salat, Preiselbeeren”

Cordon Bleu 3B

Bauernschinken, Glarner Alpkase. Gemiise, hausgemachte Volkshaus Pommes

Grossmutters Hacktatschli (200q) 29

Nach unserem Hausrezept van der Metzgerei Marti in Herzogenbuchsee
Kartoffelstock, Wirsing

VOLKSHAUSBURGER (200g) 32

Nach unserem Hausrezept von der Metzgerei Marti in Herzogenbuchisee

Pikante Cocktailsauce, Speck, Spiegelei, Glarner Alpkase,
Cole Slaw Salat, hausgemachte Volkshaus Pommes
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HAUPTGANGE o

Rehpfeffer 29 3b

Croutons, Speck, Silberzwiebeln, Champignons, Spatzli, Rotkraut,
Glasierte Maroni, Weissweinapfel mit Preiselbeeren

Hirschschnitzel 3l 38

Wildrahmsauce, gebratene Mischpilze, Sptzli, Rotkraut
Weissweinapfel mit Preiselbeeren

Geschmorte Rehschulter 4f
Gergucherte Ricotta-Ravioli von Ingredienza, geschmorter Radicchio

Crispy Chicken 36
Caponata, Salbei-Tagliolini

Kalbfleisch-Eintopf mit Kalbswurst 30

Kalbswurst 100% Kalbfleisch nach unserem Hausrezept von der Metzgerei Marti in Herzogenbuchsee
Gemiise, Kartoffeln, Krauter

Grilliertes Rindsfiletmedaillon, Triffel-Jus und Herbstgemiise 0y 44
Beilage nach Wahl: Zally Tl

Hausgemachte Volkshaus Pommes, Salbei-Tagliolini, Spatzli

Chateaubriand pro Person B4

Ab 2 Personen, serviert in 2 Gangen, 30 Minuten Zubereitungszeit
Beilagen zur Auswahl:
Hausgemachte Volkshaus Pommes, Salbei-Tagliolini, Spatzli

Saucen: Sauce Bearnaise und Triiffel-Jus

Rehriicken am Stiick pro Person k2
Ab 2 Personen, serviert in 2 Gange, 30 Minuten Zubereitungszeit

. Gang Spatzli, Rotkraut, Wildrahmsauce
2. bang Salbei-Tagliolini, Wirsing, Triiffel-Jus
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VEGETARISCHES / VEGANES .

Spitzlipfanne 23 29

Waldpilzsauce, Rotkraut, Rosenkahl, glasierte Marani, Apfel mit Preiselbeeren’

Gerducherte Ricotta-Ravioli von Ingredienza 2B 32
Glasierte Kastanien, geschmorter Radicchio

Gerdsteter Sellerie, Steinpilz 23 29
Kartoffel, Karotten, Senf, Piemonteser Haselnuss (VEGAN)

DESSERT

Creéme Bralee, Bratapfel, hausgemachtes Sauerrahmglace 5

Vermicelles’, Emmentaler Meringue, Mavenpick Vanilleglace, Rahm 2

Grillierte Williams-Birne, Schokoladenmousse, Birnengel |Z

Coffee Time 7.4

Eine Kugel Mivenpick Glace mit einem Espresso

Tageskuchen® T
mit Rahm 8
mit Glace |l

Weitere Glacebecher und Frappés finden Sie in unserer Glacekarte.



LINSERE PRODLKTE

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch
Eglifilet
Hirsch-, Rehfleisch
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Schweiz
Valperca Raran, Wallis, Schweiz

Usterreich

UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN

Anjas Bauernhof, Bangerten
Kartoffeln, Sissmost, Rapsil

Marti Metzgerei, Herzogenbuchsee
Fleisch- und Wurstwaren

Johner Gemiise, Kerzers
Gemiise und Friichte

Ingredienza
Pastamanufaktur, Bern

Brotdeklaration

lInsere Brotwaren stammen aus der Schweiz.

Backwaren stammen aus der EL.

Angelibeck/ Bread a Porter, Bern
Brot, Zopf, Burgerbritli, Brioche

Bianchi
Fleisch, Gefliigel, Fisch

Gourmador, Zollikofen
Gemiise, Friichte und weitere regionale Produkte

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kannen, informieren Sie

unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % Mwst.



